
Les objectifs de la formation

Rythme de l’alternance par année

Les conditions d’admission

• Acquérir des connaissances 
générales, techniques et 
pratiques dans le domaine de la 
production agricole végétale.

• Découvrir l’exploitation 
agricole, ses fonctions et 
son environnement par le 
biais d’échanges avec des 
professionnels.

• Acquérir des compétences 
dans la préparation du sol, le 
suivi et la récolte des cultures, 
ainsi que l’utilisation du matétiel.

• Pratiquer les gestes 
professionnels et développer 
l’autonomie

• 12 semaines en centre de formation (à l’Institut)
• 35 semaines en entreprise
• 5 semaines de congés payés

Dans le cadre de son unité de formation par apprentissage, l’Institut Charles 
Quentin propose dès la rentrée 2023 le CAPA Métiers de l’Agriculture 
orientation productions végétales.

• Avoir entre 16 et 29 ans
• Avoir validé une année de 3e

• Avoir signé un contrat d’apprentissage avec une exploitation agricole



CAPa Métiers de l’Agriculture
Orientation productions végétales en alternance

Les compétences visées

Des méthodes variées

Contenu de la formation

• Préparation des sols
• Semis et plantations
• Entretien et protection des 

cultures

• Récolte et conditionnement
• Utilisation et entretien du 

matériel
• CACES/soudure

• Individualisation des parcours
• Une formation axée sur l’acquisition de compétences professionnelles 

alternant théorie, visites et mise en pratique en milieu professionnel.

Enseignement général (1/3 de la formation)
• Expression et communication
• Éducation socio-culturelle
• Mathématiques et informatique
• Éducation physique et sportive
• Monde actuel
• Protection sociale et droit du travail
• Développement durable
• Bio-écologie

Contenu professionnel (2/3 de la formation)
• Biologie végétale, agronomie, écologie
• Mise en place et conduite de cultures
• Observation et surveillance des cultures
• Utilisation et entretien équipements agricoles
• Conduite de tracteurs
• Connaissance des produits phytosanitaires
• Récolte et conditionnement
• Soudure


